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RAVIOLI A BASE DI RICOTTA
Ravioli di ricotta e spinaci 23,00 € al kg

Ravioli cacio e pepe 25,00 € al kg

Ravioli di baccala 27,00 € al kg

Ravioli di castagne 28,00 € al kg

Ravioli di spigola 26,00 € al kg

Ravioli ai porcini 28,00 € al kg

Ravioli al limone “non trattato” 23,00 € al kg

Ravioli con zucca 24,00 € al kg

Ravioli con broccolo romanesco e pecorino 24,00 € al kg
Ravioli con pecorino, alici e menta 28,00 € al kg

Ravioli con radicchio e taleggio 27,00 € al kg

RAVIOLI “"ASSOLUTO"”

Cavolo bianco 23,00 € al kg
Carota 23,00 € al kg
Cipolla rossa 23,00 al kg

RAVIOLI “33"

Prosciutto cotto e mozzarella 29,00 € al kg

Ravioli di broccolo siciliano e ragusano 30,00 € al kg

Le farce sopra elencate possono essere elaborate nella Versionéﬂ{ /:? N
Tortelli o Cappellacci al costo aggiuntivo di 10,00 € alkg % -
a“/



L\ N RIPIENI DI CARNE
v¥ :,.» \ Agnolotti 23,50 € al kg
"x‘ “appelletti Reggiani a modo mio 26,50 € al kg

S N I1 Mio tortellino 33,50 € al kg
" Ombelico di Venere 29,50 € al kg 1
Ravioli alla coda alla vaccinara 31,00 € al kg /
Raviolini 23,50 € al kg 4
Sole di Scottona 32,50 € al kg 7
Tortellini 23,50 € al kg
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TRAFILATI IN BRONZO ACQUA E FARINA
Conchiglie 13,00 € al kg Fusilli 11,00 € al kg
Mezze maniche 13,00 € al kg Pici 12,00 € al kg

Spaghettoni 13,50 € al kg
Tonnarelli 13,00 € al kg

SFOGLIE E TAGLIATI

Q)
Capellini 13,00 € al kg A
Fettuccina della nonna 15,00 € al kg g é
Fettuccine all'uovo 13,00 € al kg ,(E}g |
Fettuccine casareccia 14,00 € al kg 1«*@
Noodles a modo mio 12,00 € al kg é
Pasta grattata 13,00 € al kg \ 7N\
Quadrucci 13,00 € al kg N\ 71 =
Sfoglia all’'uovo 13,00 € al kg ~—— \ \® -
Tagliolini all’'uovo 13,00 € al kg '“!e“"'




| PRONTI DA FORNO

LASAGNE

Lasagna al pesto di pistacchio e ragusano 25,00 € al kg
Lasagna al ragu 20,50 € al kg
Lasagna con broccoletti e speck 21,50 € al kg
Lasagna con frutti di mare 22,50 € al kg
Lasagna con gamberi, lime e granella di pistacchio 27,00 € al kg
Lasagna con porcini 22,50 € al kg
Lasagna con zucca, mandorle e caciottone romano 24,50 € al kg
Lasagna di Crespelle al ragu 27,00 € al kg
Lasagna radicchio e taleggio 21,50 € al kg

CREPES

4 Formaggi 26,50 € al kg
Funghi porcini 26,50 € al kg
Ricotta e spinaci 26,50 € al kg
Salmone affumicato 26,50 € al kg
Vuote 0,80 € al pezzo

CANNELLONI

Cannelloni con baccala 25,50 € al kg
Cannelloni con provola affumicata e speck
25,00 € al kg
Cannelloni di carne 26,00 € al kg
Cannelloni di ricotta e spinaci 26,00 € al kg




| PIATTI PRONTI £ =

Da friggere:

Suppli al pomodoro 1,30 €

Suppli al ragu 1,30 €

Suppli cacio e pepe 1,30 €

Suppli all’amatriciana 1,30 €

Suppli nduja 1,80 €

Suppli baccala, scarola e olive 2,30 €
Frittatina di tonnarelli alla carbonara 3,30 €
Mattonella di lasagna 3,30 €

Piccole polpette di bollito 2,20 €

Crocchette di patate, baccala e ricotta con cipolla rossa in
agrodolce 6,00 €

Tortino di patate, con broccoli e alici 7,50 €

Salmone marinato con basilico e arancia 13,00 €
Baccala alla mugnaia con broccoletti ripassati 13,50 €
Polpo rosticciato con purea di cavolfiori e arancia 14,00 €
Polpette cacio e ovo 5,50 €

Frittata con porro e taleggio 6,00 €

Polpette di manzo al pomodoro 7,00 €

Patate al cartoccio ripiene di funghi, salsiccia e provola 9,00 €
Spiedino di maiale marinato alla birra con cavolo viola marinato
12,00 €

Stracotto di manzo con topinambur e carote grigliate 14,00 €
Gnocchi alla romana con burro e salvia 14,50 € al kg

Pollo panato alle erbe con crema di carote e nocciole 13,00 €
Torta rustica ripiena di funghi e scamorza affumicata 7,00 €
Torta rustica con ricotta e spinaci 6,00 €
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Torta rustica con zucca e funghi 6,00 € }%::
Al

Verdure di stagione ripassate
Verdure di stagione grigliate

Verdure di stagione al forno L



DISPENSA SECONDI

LE NOSTRE ZUPPE E VELLUTATE
FORMATO 500 ML

e Zuppa di zucca e zenzero 10,00 €
« Zuppa di farro con cavolo nero e zucca 10,00 €
e Base per pasta e patate 7,00 €
(abbinamento consigliato: spaghettoni all'uovo
spezzati o cannolicchi)
« Base per pasta e ceci 7,00 €
(abbinamento consigliato: maltagliati o cannolicchi)
e Minestrone 9,00 €
o Vellutata di cavolfiori con ceci e curcuma 12,00 €
« Vellutata di zucca con castagne, caprino e pane al

lardo 14,00 €
An,,"‘ LE NOSTRE SALSE E SUGHI
v 4 e Crema di carote 150 gr 3,00 €
[ | | e Crema di burro e parmigiano 150 gr
“‘ X ) 5,50 €
Z y ," e Burro e alici 150 gr 5,50 €
e - A I e Crema di carbonar 150 gr 4,00 €
%< 4 o Salsa cacio e pepe 150 gr 3,50 €
o Salsa datterini gialli, gamberi e basilico
250 gr 6,50 €
e Sugo polpo alla Luciana 250 gr 6,50 €
e Sugo all’amatriciana 250 gr 5,00 €
e Ragll 250 gr 6,50 €
e Sugo all’ortolana 250 gr 5,00 €
e Fonduta di datterini rossi e scorsa di
limone 250 gr 6,30 €
e Fondente di cipolla rossa 150 gr 2,50 €
e Besciamella 250 gr 2,50 €
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| BRODI
BOTTIGLIE DA 0.75 LT

e Brodo di carne 5,00 €
e Brodo di parmigiano 5,00 €

Vin brule 10,00 €



DISPENSA SECONDI

BISCOTTI

Conf. 220 gr circa

Albicocca e zenzero 25,00 € al kg
Arancia e cannella 23,00 € al kg
Cantucci 23,00 € al kg

Cardamomo 23,00 € al kg
Cioccolato al latte e nocciole 23,00
€ al kg

Cioccolato bianco e arachidi salate
25,00 € al kg

Cioccolato fondente 25,00 € al kg
Cioccolato fondente e arancia 23,00
€ al kg

Cioccolato fondente e cocco 27,00 €
al kg

Cioccolato fondente e pistacchio
26,00 € al kg

Cocco e lime 25,00 € al kg

Cocco e limone 25,00 € al kg

Farina integrale e mandorle 27,00 €
al kg

Farina integrale cocco e mandarino )
5 Torte sbrisolona 22,50 € al kg

27,00- € al kg \ Caprese 23,00 € al kg
Noc.cmla € Ca.ffe 23,00 € al kg Crostata visciole e ricotta 33,00 € al kg
Noci e arancia 23,00 € al kg Crostatina ai frutti di bosco 17,00 € al kg

DOLCI DA FORNO

Menta e limone 23,00 € al kg Crostatina all’arancia 17,00 € al kg
Pasta frolla 22,00 € al kg Crostatina alla crema di nocciola 17,00 €
Vaniglia e caffe 25,00 € al kg al kg
Uvetta e pinoli 25,00 € al kg Meringhe 19,00 € al kg

Zenzero e cannella 23,00 € al kg
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